
Montag 25.08.25

Dienstag 26.08.25

Mittwoch 27.08.25

Donnerstag 28.08.25

Freitag 29.08.25

Speiseplan    35. Kalenderwoche

Linsen Dal mit Bombay
Potatoes (Linsencurry mit
pikanten Ofenkartoffeln)   
– pflanzlich –

Spaghetti in
Blauschimmelsoße
mit Nuss-Topping

Farfalle (Schmetterlingsnudeln)
mit Speck und Pfifferlingen  
in Kräuterrahmsoße

Halbes Brathähnchen
mit Ofenkartoffeln 

Fischroulade mit Gemüse-
füllung in Dillsahnesoße 
dazu Würfelkartoffeln 

Portion 12 € / kl. Portion 11 € Portion 12 € / kl. Portion 11 €

Portion 10 € 

Portion 12 € / kl. Portion 11 € Portion 12 € / kl. Portion 11 €

Agnolotti Porcini Teigta-
schen mit Steinpilz-Ricotta-
füllung im Gemüsebett  
dazu Portweinschaum

Schweineragout in Bier-
soße mit Semmelknödeln
und Bayrisch Kraut

Portion 12 € / kl. Portion 11 € Portion 12  € / kl. Portion 11 €

Sommerliche
Kräutergnocchi mit
Wassermelonen-Salsa 
– pflanzlich –
Portion 12 € / kl. Portion 11 €

Currywurst mit
gebackenen 
Kartoffelecken

Portion 12 € / kl. Portion 11 € Portion 10 €

Zitronenrisotto mit Salbei 
und gebratenen Pfifferlin-
gen und Tomatenflocken
– pflanzlich –

Unsere Allergene- und Zusatzstoff- 
tabelle finden Sie am Eingang. Unsere 
Küche ist BIO-ZERTIFIZIERT. Die  
verwendeten BIO-ZUTATEN werden 
von uns entsprechend gekennzeichnet.

Alle Gerichte inklusive 
Tagessuppe und Beilagensalat

Offen für alle –  
Willkommen im AOK Forum! 
Mo – Fr, 11:30 bis 13:30 Uhr  
Auch online www.holgers.bio


