SpEise pla n 38. Kalenderwoche

Alle Gerichte inklusive
Tagessuppe und Beilagensalat

Montag 15.09.25

Kartoffelgnocchi

mit Pestoflillung auf .
8 IR

tomatisiertem
Gemuseragout

Portion 12€ / kl. Portion 11€
Dienstag 16.09.25

Teigtaschen mit
Taleggio-Kasefillung auf
Wiirfelkarotten mit
Walnuss-BirnensoRe

Portion 12€ / kl. Portion 11,€
Mittwoch 17.09.25

Gebackener Blumenkohl
auf Dattel-Linsen mit
Hummuskugeln

-pflanzlich-
Portion 12€ / kl. Portion 11€

Donnerstag 18.09.25

Spaghetti mit
Grinkern-Gemisebolognese
und Parmesankase

Portion 12€ / kl. Portion 11€

Freitag 19.09.25

,Paella de la Huerta”
Bunte Safran-
Gemiisereispfanne mit
OlivensolRe
-pflanzlich-

Portion 12€ / kl. Portion 11€

Unsere Allergene- und Zusatzstoff-

F O r u I I l tabelle finden Sie am Eingang. Unsere
Kiiche ist BIO-ZERTIFIZIERT. Die

by v verwendeten BIO-ZUTATEN werden

von uns entsprechend gekennzeichnet.

,Kirbis-Carbonara“
Spaghetti in Speck-
SahnesoRe mit gebackenen
Kirbiswurfeln

Portion 12€ / kl. Portion 11€

Paniertes
Schweineschnitzel mit
Rahmgemiise und
Ofenkartoffeln

Portion 12 € / kl. Portion 11 €

Hahnchenbruststreifen
mit frischen Pfifferlingen
in Krduterrahmsole
dazu Spatzle

Portion 13,50€ / kl. Portion 12,50€

Gebratenes
Norwegisches Lachsfilet
auf rotem Linsencurry
mit Basmatireis

Portion 15€ / kl. Portion 14€

Nirnberger
Rostbratwiirste
auf Sauerkraut mit
Kartoffelplree

Portion 12€ / kl. Portion 11€

Offen fir alle —

Willkommen im AOK Forum!
Mo—Fr, 11:30 bis 13:30 Uhr
Auch online www.hoclgers.bio
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