
 

 

Tomatisiertes 
Zucchinigemüse 

mit Kartoffelpüree  

und gerösteten 
Sonnenblumenkerne 

    
 

 

 

„Pasta verde“  

grüne Bandnudeln in 
Gorgonzolasoße mit 
Karottengemüse 

 
Portion 12 € / kl. Portion 11 € 

 

Schweineragout  
in Bier Soße mit 
Semmelknödeln und 
Bayrisch Kraut 
 
Portion 12 € / kl. Portion 11 € 

Portion 12 € / kl. Portion 11 €  

 

Kartoffel-Shiitake-Bowl  
mit mariniertem 
Spitzpaprika und 
Brokkolicreme  

-pflanzlich-     
 Portion 12 € / kl. Portion 11 €  

 

Kürbis-Gemüse-Curry  

mit Duftreis 

-pflanzlich-     

 

Portion 12 € / kl. Portion 11 € 

Speiseplan 35. Kalenderwoche 

Montag 24.08.2026 
Pennette 

(kleine Penne)  

mit Speck und Pfifferlingen 
in Kräutersahnesoße 

 
Portion 13,50 € / kl. Portion 12,50 € 

 Dienstag 25.08.2026 

Kartoffelgnocchi  

mit Gemüsewürfel in  

Pesto Rosso geschwenkt  

mit Basilikumcroutons 

„Pollo Pina Colada“ 
Hähnchenbrust in Ananas-
Kokossoße mit Grillgemüse  

und Reis 

 

Portion 13,50 € / kl. Portion 12,50 € 

 

 

 

 

-pflanzlich-     
Portion 12 € / kl. Portion 11  € 

 

Mittwoch 26.08.2026 

Donnerstag 27.08.2026 
Edelfisch-Lasagne 

von Zander, Lachs und 
Steinbeißer in Riesling Soße 
mit Sommergemüse 
 

Portion 15 € / kl. Portion 14 € 

 

Freitag 28.08.2026 

„Böfflamot“  
gebeizter Rinderschmorbraten 
mit glaciertem Wurzelgemüse 
und Spätzle 
  
Portion 13,50 € / kl. Portion 12,50 € 

 

 

 ruc 


