
 

 

Ofen-Blumenkohl                         
auf Dattel-Linsen                       
mit Hummus-Dip  

-pflanzlich-     

 

Kartoffeln mit feiner 
Kräuter-Pilzfüllung auf 
buntem Sommergemüse  

 
Portion 13,50 € / kl. Portion 12,50 € 

 

Truthahnbrust mit 
Gemüsewürfel in 
badischem Gutedel 
geschmort, dazu 
Kräuterreis  
Portion 13,50 € / kl. Portion 12,50 € 

Portion 12 € / kl. Portion 11 €  

 

Spaghetti in Kräuter-
Frischkäsesoße mit 
Gemüsecroutons  

Portion 12 € / kl. Portion 11 €  

 

Kartoffelgnocchi mit Pesto 
Füllung auf tomatisiertem 

Gemüseragout 

   

 Portion 12 € / kl. Portion 11 € 

Speiseplan 36. Kalenderwoche 

Montag 31.08.2026 

„Stortelli Rigati“                    
(gedrehte Röhrennudeln) 
mit Sauce Bolognese                 
und Parmesankäse  

 
Portion 13,50 € / kl. Portion 12,50 € 

 Dienstag 01.09.2026 

Haselnuss-Hafer-Bowl         
mit Brokkoliröschen                       
in Currysoße  

„Burrito con Pollo“                       
Weizentortilla gefüllt                              
mit Hähnchen und pikantem 
Gemüse dazu Sauerrahmdip               
und Guacamole  
Portion 15 € / kl. Portion 14 € 

 

 

 

 

-pflanzlich-     
Portion 12 € / kl. Portion 11  € 

 

Mittwoch 02.09.2026 

Donnerstag 03.09.2026 

Tatar vom Sommer-Matjes 
auf Kartoffelröstinchen mit 
Gemüse-Schmorragout  
 

Portion 13,50 € / kl. Portion 12,50 € 

 

Freitag 04.09.2026 

Schweinegeschnetzeltes                     
mit frischen Pfifferlingen                    
in Kräuterrahm,                                 
dazu Bandnudeln  
  Portion 13,50 € / kl. Portion 12,50 € 

 

 

 ruc 


