Speiseplan

Alle Gerichte inklusive
Tagessuppe und Beilagensalat

Montag 07.09.2026
Dienstag 0s.09.2026
Mittwoch 09.09.2026

Donnerstag 10.09.2026

Freitag 11.09.2026

AOK

Forum
by '

37. Kalenderwoche

Herbstgemiise mit
Kartoffelrésti und
Frischkasedip

Portion 12€ / kl. Portion 11 €

Kase-Spatzle-Bowl
mit Zwiebeltopping
und Apfel-Brokkolisalat

Portion 13,50 € / kl. Portion 12,50 €

Rote Bete-Gnocchi in
SalbeisoRe

mit Walniissen

-pflanzlich-
Portion 12 € / kl. Portion 11 €

Ofenkiirbis auf
Krauterpolenta
mit Salsa Peperonata

Portion 12 € / kl. Portion 11 €

Pfannkuchen gefillt
mit Camembert

auf Ofenmohren
dazu Preiselbeeren

Portion 12 € / kl. Portion 11 €

Unsere Allergene- und Zusatzstoff-
tabelle finden Sie am Eingang. Unsere
Kiiche ist BIO-ZERTIFIZIERT. Die
verwendeten BIO-ZUTATEN werden
von uns entsprechend gekennzeichnet.

"

,Tortellini Petto di Tacchino
Ricotta-Tortellini

mit Streifen von der
gerducherten Putenbrust

in Sahnesof3e

Portion 12 € / kl. Portion 11 €

,Piccata milanese”

von der Hahnchenbrust
mit Schmetterlingsnudeln
in Tomatensof3e

und Parmesankdse
Portion 13,50 € / kl. Portion 12,50 €

Paniertes Seelachsfilet
mit Apfel-Meerrettich-Dip
und Petersilienkartoffeln

Portion 15 € / kl. Portion 14 €

Rindergeschnetzeltes
mit Krauterseitlingen in
PortweinsoRe dazu Spatzle

Portion 15,00 € / kl. Portion 14,00 €

Gyrospfanne mit
gebackenen Kartoffelecken,
Tomatenreis und Tzatziki
(ohne Knoblauch)

Portion 13,50 € / kl. Portion 12,50 €

Offen fir alle —

Willkommen im AOK Forum!
Mo—Fr, 11:30 bis 13:30 Uhr
Auch online www.hoclgers.bio
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